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La cuisson Basse TLa cuisson Basse Tempérempératuraturee – De Dietrich proposent cette
cuisson douce, régulière et homogène, inférieure à 100°C. L’accès
à ce programme est extrêmement simple. Il suffit de choisir parmi
10 plats : agneau rosé ou bien cuit, rôti de veau… pour que le four
exécute ensuite automatiquement la cuisson désirée

La cuisson vLa cuisson vapeurapeur – En préservant vitamines et sels minéraux,
saveur, consistance et couleur des aliments, la cuisson vapeur
invente une nouvelle manière de cuisiner. Ce four vapeur offre
avec une extrême précision cette cuisson unique, douce, saine et
légère unanimement reconnue et appréciée.

A+

Description

ApplicationApplication ménager

Pose librPose libre/e/
encastrencastrableable

encastrable

CouleurCouleur anthracite

CommandeCommande bouton Turn & Press

DisplayDisplay display couleur

ProgProgrrammesammes
automatiquesautomatiques

Oui

ProgProgrrammes spéciauxammes spéciaux
2 modes de cuisson: traditionnel et combiné vapeur (20 – 100%); Cuisson
Basse Température (10 plats), Guide de 73 recettes; 14 fonctions de cuisson
dont fonction pain; Régénération vapeur : réchauffe les plats comme s’ils
venaient d’être cuisinés.

NombrNombre de fonctionse de fonctions 14

TType de cype de chauffagehauffage
chaleur tournante

Système air cSystème air chaudhaud
aavec 5 arrivées d'airvec 5 arrivées d'air

oui

NettoNettoyageyage express; pyrolitique; normal; automatique

CoolDoorCoolDoor Oui

TType de porteype de porte Soft-Close ; verre complètement amovible

NombrNombre de vitre de vitreses 4

GénérGénérateur deateur de
vvapeurapeur

oui

RailsRails téléscopiques 1 niveau

NombrNombre de ge de grradinsadins
de cuissonde cuisson

6

MinuterieMinuterie oui

ÉclairÉclairageage oui

Départ différDépart différéé oui

Matériau cuveMatériau cuve
intérieurintérieuree

émail

Distribution sélective des modèles. Exclusivement réservé aux
partenaires contractuels.

Données techniques

NorNorme larme largeurgeur 60 cm

Classe énerClasse énergétiquegétique A+

Capacité nette totaleCapacité nette totale 73 l

RaccorRaccordementdement 230 V, PN

FrFréquenceéquence 50 Hz

CourCourantant 16 A

PuissancePuissance 3'135 W

Mode veilleMode veille oui

kgPoidsPoids Net: 39, Brut: 41

mmApparAppareileil Hauteur: 596 – Largeur: 592 – Profondeur: 544

mmEmballageEmballage
inclusinclus

Hauteur: 670, Largeur: 640, Profondeur: 660
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Hauteur de nicHauteur de nichehe EURO 600 mm

mmNicNichehe Hauteur: 585, Largeur: 560, Profondeur: 545

EANEAN 3660767976085

AccessoirAccessoires incluses inclus

KITKITOOV45V45 Plat pour fours DD 60 cm/ hauteur 45mm 19.–

KITKITOOV20V20 Plat pour fours DD 60 cm/ hauteur 20 mm 19.–

AutrAutres accessoires accessoires incluses inclus
2 Grilles sécurité avec poignée
2 demi grilles saveur
Système de plat sortant à 100%
1 Plat inox spécial 100% vapeur

Accessoires

KITKITOOV20V20 Plat pour fours DD 60 cm/ hauteur 20 mm 19.–

KITKITOOVT6VT6 Rails 2 pces (R+L) sans plats 72.–

KITKITOOV45V45 Plat pour fours DD 60 cm/ hauteur 45mm 19.–

KITKITOOV20V20 Plat pour fours DD 60 cm/ hauteur 20 mm 19.–

KITKITOOVT6VT6 Rails 2 pces (R+L) sans plats 72.–

KITKITOOV45V45 Plat pour fours DD 60 cm/ hauteur 45mm 19.–
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