
FrFr.. 3'290.–3'290.–
Inkl. MwSt.Inkl. MwSt. // ohne vRBohne vRB FrFr.. 10.8110.81

NiedertemperNiedertemperaturaturgargarenen – Das schonende Garen bei weniger als
100 °C ist ideal für die Zubereitung von besonders zartem und
geschmackvollem Fleisch. Wählen Sie einfach eines von 10
Gerichten aus: Lamm rosa oder bien cuit, Kalbsbraten... Die
Zubereitung wird automatisch vom Ofen durchgeführt.

DampfgarDampfgarenen – Dampfgaren ist eine neue Kochmethode, bei der
Vitamine und Mineralstoffe sowie der Geschmack, die Konsistenz
und die Farbe der Lebensmittel bewahrt werden. Mit diesem sehr
präzisen Steamer können Sie diese einzigartig sanfte, gesunde
und leichte Zubereitungsart, die allgemein geschätzt und
anerkannt wird, perfektionieren.

A+

Beschreibung

AnwendungAnwendung Haushalt

Stand/EinbauStand/Einbau Einbaugerät

FarbeFarbe Anthrazit

SteuerungSteuerung Turn & Press Knopf

DisplayDisplay Farbdisplay

AutomatiscAutomatischehe
ProgProgrrammeamme

Ja

SonderprogSonderprogrrammeamme
2 Kocharten: Traditionell, Kombination mit Dampf (20 – 100%); Niedergaren
(10 Gerichte), 73 Rezepte;  14 Garfunktionen, darunter Brot-Funktion;
Regenerieren: Aufwärmen wie frisch zubereitet.

Anzahl FunktionenAnzahl Funktionen 14

HeizungstypHeizungstyp
Heissluft

Heissluftsystem mitHeissluftsystem mit
5 Lufteinlässen5 Lufteinlässen

Ja

ReinigungReinigung express; Pyrolytisch; normal; automatisch

CoolDoorCoolDoor Ja

TTürtypürtyp Soft-Close; Komplett abnehmbares Glas

Anzahl GläserAnzahl Gläser 4

DampferzeugerDampferzeuger Ja

ScSchienenhienen Teleskopisch 1-Ebene

Anzahl BacAnzahl Backkebenenebenen 6

TTimerimer Ja

BeleucBeleuchtunghtung Ja

VVerzögerter Starterzögerter Start Ja

Material Innenbe-Material Innenbe-
hälterhälter

Emaille

Selektiver Modellvertrieb. Exklusiv nur an Vertragspartner lieferbar.

Technische Daten

BrBreitennoreitennormm 60 cm

EnerEnergieeffizienz-gieeffizienz-
klasseklasse

A+

Nutzinhalt GesamtNutzinhalt Gesamt 73 l

AnscAnschlusshluss 230 V, PN

FrFrequenzequenz 50 Hz

StromStrom 16 A

LeistungLeistung 3'135 W

StandbStandby-Modusy-Modus Ja

kgGewicGewichtht Netto: 39, Brutto: 41

mmGerGerätät Höhe: 596 – Breite: 592 – Tiefe: 544

mmInkl. VInkl. Verpacerpackungkung Höhe: 670, Breite: 640, Tiefe: 660

NiscNischenhöhehenhöhe EURO 600 mm

mmNiscNischehe Höhe: 585, Breite: 560, Tiefe: 545

EANEAN 3660767976085

Zubehör inbegZubehör inbegriffenriffen

KITKITOOV45V45 Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm 19.–

KITKITOOV20V20 Mehrzweckblech, Auffangschale 20 mm 19.–
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WWeitereiteres inbeges inbegriffenes Zubehörriffenes Zubehör
2 Sicherheitsroste mit Griff
2 «Feinschmecker»-Halbroste
Auszugschienen 100%
1 Schale aus Edelstahl für Dampfgaren 100%

Zubehör

KITKITOOV20V20 Mehrzweckblech, Auffangschale 20 mm 19.–

KITKITOOVT6VT6 Schienen 2 Stk. (R+L) ohne Blech 72.–

KITKITOOV45V45 Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm 19.–

KITKITOOV20V20 Mehrzweckblech, Auffangschale 20 mm 19.–

KITKITOOVT6VT6 Schienen 2 Stk. (R+L) ohne Blech 72.–

KITKITOOV45V45 Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm 19.–
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