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Piani di cotturPiani di cottura a induzione con riconoscimento automatico dela a induzione con riconoscimento automatico del
rrecipiente di cotturecipiente di cotturaa – Quando una pentola viene posizionata su
una zona di cottura, l’elemento di controllo ad essa associato si
accende e tutto ciò che dovete fare è impostare la temperatura. Se
si solleva una pentola, la zona passa automaticamente in modalità
di pausa; se la si rimette, si riaccende.

Bridge Induction™Bridge Induction™ – Con le zone di cottura flessibili Bridge
Induction™ di ASKO, è possibile combinare due zone di cottura in
una grande, ottimizzando così la disposizione del piano di cottura.
Le zone di cottura Bridge Induction™ offrono flessibilità per
pentole e padelle di grandi dimensioni e dischiudono una serie di
nuove possibilità.

Descrizione

ApplicazioneApplicazione Domestico

Posa liberPosa libera/incassoa/incasso A incasso

ComandoComando sensoriale

Numero di livelli diNumero di livelli di
impostazioneimpostazione

12

SicurSicurezza prezza presenteesente Sì; Sicurezza bambini; protezione antisurriscal-
damento; limitazione del tempo di cottura; indicatore
di calore residuo

Numero zone diNumero zone di
cotturcotturaa

4

TTipo di zona diipo di zona di
cotturcotturaa

induzione

Zona di cotturZona di cotturaa
flessibileflessibile

Sì

Descrizione zona di cotturDescrizione zona di cotturaa
4 piani di cottura a induzione indipendenti, tra cui 2 zone di cottura flessibili e
modulari (senza area fredda grazie ai 2 induttori ottagonali):
davanti a sinistra: 180 x 220 mm/ 40 W – 3,7 kW
dietro a sinistra: 180 x 220 mm/ 40 W – 3,7 kW
davanti a destra: 180 x 220 mm/ 40 W – 3,7 kW
dietro a destra: 180 x 220 mm/40 W – 3,7 kW

Riconoscimento automatico dei recipienti sulla zona di cottura, booster per
ogni zona di cottura; accesso diretto alle impostazioni massime; comando
separato per ogni piastra di cottura

ProgProgrrammiammi
automaticiautomatici

Sì

ProgProgrrammi specialiammi speciali
6 programmes automatiques: Ébullition, Mijotage, Wok, Friture, Grillade et
Maintien au chaud; fonction pause; mode écoveille

TTipo di montaggioipo di montaggio incasso a filo; incasso appoggiato

TTipo di coripo di cornicenice senza cornice

TTimerimer Sì

Distribuzione commerciale selettiva. Esclusivamente disponibile per i
partner contrattuali.

Dati tecnici

VVoltolt 400 V, 2LNPE

FrFrequenzaequenza 50 Hz

ElettricitàElettricità 16 A

PotenzaPotenza 7'400 W

kgPesoPeso Netto: 12, Lordo: 15

mmApparAppareccecchiohio Altezza: 50 – Larghezza: 640 – Profondità: 510

mmTTaglioaglio Altezza: 46, Larghezza: 560, Profondità: 490

mmFrFresaturesaturaa Altezza: 6, Larghezza: 646, Profondità: 516

mmVVetroetro Altezza: 4, Larghezza: 640, Profondità: 510

mmRaggio angolarRaggio angolaree
vetrovetro

Frontale: 4, Posteriore: 4
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Accessori

AG12AAG12A Piastra per la griglia 199.–

AAT12AT12A Teppan Yaki 199.–

AD82AAD82A Teglia da forno profonda 199.–
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