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Four à pizzaFour à pizza – Une pizza parfaite à chaque fois Grâce à la fonction
Pizza Pro, vous pouvez déguster une excellente pizza à 350 °C en
seulement 3 minutes et 30 secondes.

Guides télescopiques rGuides télescopiques résistants à la pésistants à la pyrolyseyrolyse – Vous n’avez plus
à vous soucier de retirer les guides lorsque vous activez l’unité de
pyrolyse, car ils résistent à des températures extrêmement
élevées. Les guides télescopiques à extension totale offrent un
excellent support, même pour les bacs particulièrement lourds.

Espace XXLEspace XXL – Tout l’espace nécessaire Avec sa capacité de 77
litres, ce four est conçu pour cuire des aliments de toutes tailles ou
pour utiliser la totalité de la surface dans le cadre d’une cuisson à
plusieurs niveaux.
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Description

ApplicationApplication ménager

Pose librPose libre/e/
encastrencastrableable

encastrable

CouleurCouleur front verre noir

CommandeCommande tactile; commande électronique

DisplayDisplay digital; écran LCD monochrome

SecuritéSecurité oui; Sécurité enfant

ProgProgrrammesammes
automatiquesautomatiques

Oui

NombrNombre dee de
progprogrrammesammes

38

ProgProgrrammes spéciauxammes spéciaux
Pizza Mode Pro (3:30 min -> 350 °C), AirFry (frire à l’air chaud), cuisson en
plusieurs étapes (procédé en 3 phases), Even Bake (technologie de cuisson /
gril homogène), Frozen Bake (cuisson de produits surgelés), préchauffage
rapide (5 min -> 200 °C), chauffe-assiettes, décongélation ou maintien au
chaud

NombrNombre de fonctionse de fonctions 25

Déscription fonctionsDéscription fonctions
Mode Sabbat

TType de cype de chauffagehauffage
chauffage rapide; convection naturelle; voûte; décongélation; chaleur
tournante; Pizza plus; gril; sole; chauffe-assiettes; maintien au chaud; gril
ventilé; chaleur tournante et sole; ECO chaleur tournante

NettoNettoyageyage pyrolitique

CoolDoorCoolDoor Oui

TType de porteype de porte fermeture/ouverture amortie; intérieur de la porte
plein verre; verre complètement amovible

NombrNombre de vitre de vitreses 4

RailsRails téléscopiques 1 niveau

NombrNombre de ge de grradinsadins
de cuissonde cuisson

5

MinuterieMinuterie oui

ÉclairÉclairageage oui; double éclairage halogène

Départ différDépart différéé oui

Matériau cuveMatériau cuve
intérieurintérieuree

émail

Données techniques

NorNorme larme largeurgeur 60 cm

Classe énerClasse énergétiquegétique A+

InterfaceInterface WLAN

Capacité nette totaleCapacité nette totale 77 l

°CPlage dePlage de
tempértempératuraturee

300

RaccorRaccordementdement 230 V

CourCourantant 16 A

PuissancePuissance 3'500 W

Câble de rCâble de raccor-accor-
dementdement

Oui; 1,50 m

kgPoidsPoids Net: 36,60, Brut: 38,60

mmApparAppareileil Hauteur: 595 – Largeur: 595 – Profondeur: 564

mmEmballageEmballage
inclusinclus

Hauteur: 660, Largeur: 620, Profondeur: 675
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Hauteur de nicHauteur de nichehe EURO 600 mm

mmNicNichehe Hauteur: 590, Largeur: 560, Profondeur: 550

EANEAN 3838782888137

AutrAutres accessoires accessoires incluses inclus
1 plaque à pizza, 1 pelle à pizza, 1 plaque de cuisson profonde, 1 plaque de
cuisson plate et 1 grille
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