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ComprCompressori a bassa vibressori a bassa vibrazioneazione – Anche lievi vibrazioni possono
disturbare i vini nel loro processo di maturazione e impedire ai
tannini di depositarsi. I compressori appositamente sviluppati e a
bassissime vibrazioni garantiscono una conservazione delicata del
vino in tutte le cantine per vini.

Filtro ai carboni attivi vinoFiltro ai carboni attivi vino – Gli odori provenienti dall’ambiente
possono avere un effetto sensibile sui vini durante la lunga
conservazione. Nelle cantine per vini, l’immissione di aria fresca
tramite il filtro a carboni attivi FreshAir, facilmente sostituibile,
garantisce un’ottima qualità dell’aria.

Umidità dell’aria idealeUmidità dell’aria ideale – La giusta umidità è una componente
importante nella conservazione dei vini. Con un’umidità superiore
al 50%, le cantine per vini garantiscono le condizioni migliori. Se
necessario, è possibile regolare l’umidità nelle cantine per vino
tramite il pulsante di ventilazione.
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Descrizione

ApplicazioneApplicazione Domestico

Posa liberPosa libera/incassoa/incasso Posa libera

ColorColoree nero

ComandoComando Elettronica tattile; nella porta

DisplayDisplay digitale; Display LC monocromatico

Sistema di rSistema di raffraffred-ed-
damento rdamento reparto deleparto del
vinovino

dinamico

Aria di ricirAria di ricircolocolo Sì

SicurSicurezza prezza presenteesente Sì; Sécurité enfant

Numero di zone diNumero di zone di
tempertemperaturaturaa

1

Numero di ripianiNumero di ripiani 5

Filtro a carboni attiviFiltro a carboni attivi Sì

ComprCompressori a bassaessori a bassa
vibrvibrazioneazione

Sì

TTipo di portaipo di porta porta isolante in vetro, cornice nera

CerCernierniera della portaa della porta Destra modificabile

SerrSerraturaturaa Sì

Maniglia della portaManiglia della porta Maniglia a barra in alluminio

Segnale diSegnale di
aavvertimentovvertimento
anomalieanomalie

allarme temperatura; ottico e acustico; allarme porta

IlluminazioneIlluminazione
disponibiledisponibile

Sì; Éclairage LED d’un côté commutable avec
variateur

Umidità idealeUmidità ideale Sì

Distribuzione commerciale selettiva. Esclusivamente disponibile per i
partner contrattuali.

Dati tecnici

Classe climaticaClasse climatica SN-ST

Classe di efficienzaClasse di efficienza
enerenergeticagetica

F

InterfacciaInterfaccia SmartDevice

VVolume utileolume utile
complessivocomplessivo

385 l

Numero di bottiglieNumero di bottiglie
di vinodi vino

Bordeaux 0.75 l 196

Consumo annuale diConsumo annuale di
enerenergiagia

111 kWh

°CRange diRange di
tempertemperaturatura ra repartoeparto
vinovino

5 – 20

Livello di rumorLivello di rumoree 38 dB(A) re 1 pW

Classe di emissioniClasse di emissioni
sonorsonoree

C

VVoltolt 230 V

FrFrequenzaequenza 50/60 Hz
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ElettricitàElettricità 1,5 A

kgPesoPeso Netto: 84, Lordo: 90

mmApparAppareccecchiohio Altezza: 1'684 – Larghezza: 597 – Profondità: 763

mmImballaggioImballaggio
inclusoincluso

Altezza: 1'742, Larghezza: 615, Profondità: 850

EANEAN 9005382243992
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